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La presente norma sustituye totalmente a la Norma Venezolana
COVENIN 2498-88, fue elaborada de acuerdo a los lineamientos del Comité
Técnico de Normalizacién CT10 Productos Alimenticios, por el Subcomité
Técnico SC10 Cereales, leguminosas y sus derivados, y aprobada por
FONDONORMA en la reunién del Consejo Superior No. 98-08 de fecha
09/09/98.

En la elaboraci6n de esta Norma participaron las siguientes entidades:
M.S.A.S., Instituto Nacional de Nutricién, Instituto Nacional de Higiene,
Universidad Simén Bolivar, Universidad Central de Venezuela, CAVIDEA,
Kelloggs de Venezuela, MONACA, Alfonso & Rivas, Nestlé de Venezuela,
PARMALAT, INDECU.



NORMA VENEZOLA'NA COVENIN
HOJUELAS DE MAIZ 2498:1998
(1™ Revisiéon)

1 OBJETO

Esta Norma Venezolana establece los requisitos que deben cumplir las hojuelas de maiz, para consumo humano.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes normas contienen disposiciones que al ser citadas en este texto, constituyen requisitos de esta Norma
Venezolana. Las ediciones indicadas estaban en vigencia en el momento de esta publicacién. Como toda norma estd
sujeta a revision, se recomienda a aquellos que realicen acuerdos en base a ellas, que analicen la conveniencia de usar las
ediciones mds recientes de las nogg gdas seguidamente:

COVENIN 52-90

COVENIN 179:19

es para el establecimiento de criterios

Cereales, leguming y productos derivados. Muestreo.

Alimentos. Método p

> colonias de bacterias aerobias en pla

Alimentos. Identificacié acion de muestras para el andlisis microbi

Agua potable envasada. Requisitos.

Cacao en polvo

COVENIN 178

os de cereales y leguminosas. Dete:

COVENIN 2952-92

COVENIN 2952/1:1997
alimentos envasados.

a la declaracion de propiedades n ud en el rotulado de los

COVENIN 3133-1:1997 (ISO 2859-1:1997) Procedimiento de muestreo para inspeccion por atributos. Parte 1 Planes
de muestreo indexados por nivel de calidad aceptable (NCA) para inspeccién lote por lote.

3 DEFINICIONES
Para los propdsitos de esta Norma Venezolana COVENIN se aplican las siguientes definiciones:
3.1 Hojuelas de maiz: Es el producto de textura frégil y crujiente, obtenido a partir de granos de maiz descascarados

y desgerminados que han sido sometidos a procesos de coccién, secado, laminado y horneado con la adicién o no de
azicar, malta y sal comestible.



3.2 Hojuelas de maiz recubiertas: Es el producto definido en 3.1, recubierto con azicar, miel, chocolate u otro
ingrediente aprobado por la autoridad sanitaria competente.
4 MATERIALES Y ELABORACION

Los ingredientes y aditivos utilizados en la elaboracién del producto deberdan cumplir con los requisitos establecidos en
las Normas Venezolanas COVENIN vy en las disposiciones sanitarias correspondientes.

4.1 Ingredientes
4.1.1 Maiz descascarado y desgerminado.

4.1.2 Agua potable.

4.1.3 Azicar refinada o cualqui Icorante aprobado por la autoridad sanj

4.1.4 Extracto de malta.

4.1.7 Miel u anitaria competente

iciales, aprobados por la autoridad san

4.2 nriquecimiento con vi es, segiin la Norma Venezolana COV estar
ridad sanitaria competente.

D S

Las hoj deben cumplir con los siguientes requisit

5.1 ucto de textura frégil y crujiente, con

5.2 excretas animales.

5.3 Debe evos, larvas e insectos o sus fragmento

54 Los resi i no deben exceder a las toler n del Codex

Alimentarius, asi ¢ contaminante.

5.5 Requisitos fisi 1).

Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos

Caracteristica Limite | Método de ensayo
m M
Humedad, (%) . - | 29 | COVENIN 1553
Proteinas N x 6,25 (%) D, ke = COVENIN 1195
Cenizas (%) - | 3,0 | COVENIN 1783

5.6  Criterios Microbiol6gicos (Véase tabla 2).



Tabla 2. Criterios Microbiologicos

Requisitos n|c Limite Método de ensayo
m M
Acrobios meséfilos (*)] 5 | 2 | 1x10* | 1x10° COVENIN 902
Mohos (*) 5| 2| 1x10* | 1x10° COVENIN 1337

Donde: 1

n = Nimero de muestras del lote

- ¢ = Nimero de muestras defectuosas
m = Limite mfnimo
M = Limite mdximo

‘e

* Requisito microbiol6gico recome éase COVENIN 409)

6 INSPECCION

Este capitulo estd r una gufa al consumidor para de lotes aislados
a ser comerciali

6.1

6.1.1 Defi de los residuos de plaguicidas (véase p

6.1.2 De 2 to de los criterios microbiol6gi de

recomen : edad y protefnas (véase tabla 1).

plica la Norma Venezolana C 3133-1:1997

7 RCACION Y ROTULACION

7.1 ser de un material inerte al producto, a autoridad sanitaria compe,

7.2

7.2.1 Debe Norma Venezolana COVENIN 2952

7.2.2 Nombre hojuelas de maiz debe ser etiquet del nombre

descriptivo. Ejem aiz azucaradas.
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