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PROLOGO

La Comisién Venezolana de Normas Industriales (COVENIN), creada en
1958, es el organismo encargado de programar y coordinar las actividades de
Normalizacién y Calidad en el pafs. Para llevar a cabo el trabajo de elaboracion
de normas, la COVENIN constituye Comités y Comisiones Técnicas de
Normalizacién, donde participan organizaciones gubernamentales y no
gubernamentales relacionadas con un drea especifica.

La presente norma fue elaborada bajo los lineamientos del Comité Técnico
de Normalizacion CT10: Productos Alimenticios por el Subcomité Técnico
SC12: Productos Diversos y aprobada por la COVENIN en su reunién No. 146
de fecha 07/05/97.

En la elaboracién de esta norma participaron las siguientes entidades:

Ministerio de Sanidad y Asistencia Social, Instituto Nacional de Higiene,
Ministerio de Hacienda, Instituto de la Uva, CAVIN (Cdmara Venezolana de la
Industria Vitivinfcola), CIVEA (Cdmara de la Industria Venezolana de Especies
Alcohélicas), Bodegas POMAR, Vitivinicola del Zulia, C.A., Productora
Enotria, C.A., Industrias Tres Coronas, Marquint S.A., Riunite de Venczuela,
United Destiller de Venezuela Pampero, IPECA.



NORMA VENEZOLANA
VINOS Y SUS DERIVADOS.

COVENIN
3283:1997

DETERMINACION DE SORBITOL

1  OBJETO
Esta Norma Venezolana contempla el método de ensayo

para la determinacion cuantitativa de sorbitol en vinos y
sus derivados.

2  REFERENCIAS NORMATIVAS

Esta norma es completa

3 PRINCIPIO

El método de en

4.2

4.3

4.4

fondo poroso o G3

esmerilada.

Carbén activado.
5.2 Acido clorhidricod = 1,
5.3 Orto - clorobenzaldehido

5.4 Metanol libre de acetona.

6 PROCEDIMIENTO

6.1 Colocar en un beacker de 250 ml, 100 ml de vino,
agregar 4 g de carb6n activado. Mantener durante media
hora sobre un bafio de agua hirviente, agitar

periédicamente. Filtrar hasta que el liquido resulte
limpido y privado de particulas de carbén. Lavar el

carbén tres veces con 10 ml de agua hirviendo, juntar el
agua de lavado al filtrado.

6.2 Evaporar en ¢l baiio de maria, en una cdpsula de
porcelana hasta que el liquido tome consistencia
siruposa, sin amarillecer. El volumen final debe ser de 2
6 3 ml.

de la evaporacién en una fiola con
, lavar la cdpsula con algunas
odo que el volumen final
ta debe introducirse el
osible residuo debe

no supere
limpido, por
eliminarse por dec

ido clorhidrico
y agitar. El
ario filtrar a

6.4 Agregar a la bureta u
d=1,19, doble al del lig
liquido debe aparecer lfmpido}
través de lana de vidrio.

6.5 Enfriar y agregar 0,08
ortoclorobenzaldehido (en el ca
contenido de sorbitol en los vinos
mads de 0,05 ml de reactivo). Agit
s minutos y poner en la helad
agitar nuevamente por un mi
de permanecer en hielo el 1§
ervan gotas de reactivos

la presencia de sorbi contrario
recipitado formado e vidrio de

r la probeta

; ¥y luego con

. seguidamente
o se decolora
cual se puede
o se les unirdn las

stufa a 105 °C, durante una

NOTA: Si el vino en examen conticne azicares
reductores. es necesario previamente fermentar las
muestras, sembrando levaduras e incubar a 25 °C
durante 3 6 4 dfas, hasta que contengan no més de 6 6 7
g de azdcar por litro. Para ello, eliminar el alcohol
reduciendo el volumen a la mitad por calentamiento
sobre bafio de Marifa y restituir el volumen original con
agua destilada. Una vez reducidos los azicares
presentes, aplicar la técnica detallada anteriormente.



7 CALCULO 9.1 Fecha de realizacion del ensayo

El sorbitol se calcula mediante la expresion: 9.2 [dentificacién completa de la muestra
Sorbitol g/l =P x 3,31 9.3 Resultado del andlisis realizado
Donde: 9.4 Nimero y titulo de la Norma Venezolana COVENIN
consultada

P = Peso de ortoclorobenzaldehido
9.5 Nombre del analista
8 EXPRESION DE RESULTADOS

9.6 Observaciones.

El resultado se expresa como gramos de sorbitol por litro
de muestra.

9 INFORME
ensayo del instituto

El informe debe contene
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